VINS 1 CAVES DES DE 1914

Jané Ventura XAREL.LO 2020

“Vinyes Velles”

Varietats
100% Xarel‘lo ( Vinyes velles )

Terrer

Es tracta d’una seleccié de petites vinyes velles dels termes
municipals d’Albinyana 1 la Bisbal del Penedés al Baix Penedés
1 Cubelles al Garraf. Sén vinyes de 50-80 anys. En sols
pedregosos i calcaris.

Elaboracio

Verema manual en caixes de menys de 20 Kgs.

Refredat raim en camera.

La fermentaci6 té lloc en diferents botes de roure francés de
300 litres de capacitat noves i d’1 any. El vi fermenta a 18°C 1
té una posterior crianca en lies de 5 mesos amb batonnages
setmanals.

Es realitza una selecci6 de les 2 millors botes.

Embotellat: maig 2021. 700 ampolles de 0,75 1 aquesta anyada.

Nota de Tast

Color groc palla amb matisos daurats. S’expressa timida en
nas, pero van apareixent aromes a herba seca, fruites blanques
(com la pera). Entrada agradable, punt cremos de la fusta, amb
aromes a fruita blanca madura i fonoll en retronasal. Molt bona
acidesa 1 un final lleugerament amarg tipic del Xarel-lo.

Gastronomia

Carns blanques, arrossos, peixos grassos o cuinats al forn,
formatges, cuina especiada, salses cremoses.

Peculiaritats

Aquest vi es de raim blanc més autocton de la nostra zona, el
Penedes, que gaudeix d’una excel-lent adaptaci6 al terrer i al
clima. Es una planta rastica amb brots primerencs i creixement
regular. T¢é una produccié molt equilibrada i qualitativa que
s’accentua a les vinyes velles.
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